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KREUZBERG

Restaurant & Hotel

Aperol Sprizz10 , oder Hugo oder Lemon Sprizz! auf Eis 0,2 850

Rhabarber Sprizz auf Eis 0,2 850

Birnenschaumwein 1797 Bio, Champagner-Bratbirne, Alkoholfrei, J6rg Geiger Schlat, 0,11 8,90
Bio Cuvee Nr. 28, Apfel | Emmer | Krauter, Alkoholfrei, J6rg Geiger Schlat, 0,11 6,90

Chardonnay Durbacher SchloBberg,
Goldene Medaille, Spatlese, trocken, Weingut Graf Wolff Metternich 0,21 9,50

VORSPEISEN & SUPPEN

Marktsalat, Blatt- und Rohkostsalate, 7,50
Vegan

Friihlingsalat mit Erdbeeren, warmen grinem & wei3em Spargel 16,80
Vegetarisch

Spargelcremesuppe mit Spargelstiicken 8,90

Vegetarisch

SALAT
Fischer-Salat Blatt- & Rohkostsalate, mit 3 Riesengarnelen , Zanderfilet 23,00

Vitalsalat Blatt- & Rohkostsalate, gegrillter griiner & weiBer Spargel

Falafelballchen, Erdbeeren, Sprossen, Kerne-Mix 23,80
Vegan

VEGAN
Knittel’s Special: Black-Bean-Cashew Taler, Sweet Ananas, Quinoa-Balls,
Brokkoli, Gemuse, BBQ-Dip, Mango-Chili-Chutney & Sifkartoffel-Pommes 23,00

Veggi-Spargelteller: Spargel & Grinspargel
Kichererbsen-Taler, Barlauch-Pesto, Frihlings-Gemuse, Neue Kartoffeln 26,80

Kreuzberg Bowl: mit Quinoa-Balls, Bio-Albdinkelreis, Mohren, Kichererbsen,
Edamame, Mango-Chutney, BBQ-Dip, Sweet Ananas & Pfllcksalat 21,80

FISCH

Zander & Riesengarnele
buntes Spargelragout, neue Kartoffeln, Barlauchpesto & Brokkoli 35,00



Deutscher SPARGEL

Spargel, natur mit neuen Kartoffeln,
Sauce Hollandaise oder Butter oder Vegan: mit Barlauch-Pesto 24,80

zusatzlich: -Kalbsrtickenschnitzel, paniert 13,00,
-Schinken, gekochter & luftgetrockneter Landschinken 8,50

KLASSIKER von der Erzeugergemeinschaft Schwabisch- Hall
Schwabisch Hallische Maultaschen
Bratensol3e, feine Zwiebel-Speck-Schmelze, Kartoffel-Blattsalat 18,50

Schweineriicken-Schnitzel, Wiener-Art,
mit groBem Salat oder Pommes Frites 22,80

Rahmschnitzel ,Cremepilze & handgemachte Spatzle 23,80

HAUPTGERICHTE

Lammragout Stotz-Lamm Mdinsingen
Koriander, Curry & Minze, Aprikosen, neuen Kartoffeln & Wurzelgemise 28,90

Kalbriickensteak mit Krauterkruste Uberbacken
auf buntem Spargelragout mit Kartoffelkrusteln & Brokkoli 37,00

Zwiebelrostbraten, Rickensteak vom Angus Rind
Gedlnstete Zwiebeln, Bratenjus, handgemachte Spatzle 31,00

Miinsinger Lammriicken vom Schéfer Stotz
Krauterkruste, Portweinjus, Kartoffelkrusteln & Marktgemuse 45,00

DESSERT
Schwabische Apfelkiichle mit Zimt, Vanilleeis, Friichtemosaik 9,80

Vegetarisch

Trio: Creme Brlleé, Rhabarber-Sorbet, geeiste Schokolade & Erdbeeren 12,80

Vegetarisch

Veganes Schoko-Kiichle, Kokos-Panna Cotta, Mangosorbet & Erdbeeren 12,50

Vegan

Movenpick-Eis: Vanille-, Stracciatella-, Walnuss-, Pistazieneis
Vegetarisch

Sorbet der Woche Kugel: 3,20 Jumbo: 5,60

Unsere Desserts werden héufig mit Nissen garniert,
im Falle einer Allergie oder Unvertraglichkeit machen Sie bitte darauf aufmerksam.
Fir Umbestellung berechnen wir 1,50-€/ Rahm- oder BratensoBe 2,80



