,4,_,./'

(7 {/r s
Tageskarte !R(REU%EE:?%
0603 — 0803 estauran ote

Mittagstisch von 11.30 - 13.45 Uhr

Vorne weg:

Bistro- Salat, Blatt- und Rohkostsalate, Hausdressing 4,80

Vegetarisch, Senf

Vegetarisch:

Vitalsalat, Blatt-und Rohkostsalate mit gebackenen Champignons, Remo-Dip 11,80
Weizen-Gluten, Ei, Kuh-Lactose, Senf

Schwabisch:

Hallischer Fleischkase mit Zwiebel, Bratensof3e und Kartoffel-Blattsalat 13,80

Senft,

Fisch: nur Freitags

Seelachsfilet gebacken, Kartoffelsalat, Remouladen-Dip 14,20
Weizen-Gluten, Ei, Senf

Tellergerichte

Sauerbraten vom Rind mit Ammertal-Spatzle und Bistrosalat 18,50
Weizen-Gluten, Ei, Senf

Schwabisch Hallische Maultaschen
Bratensol3e, feine Zwiebel-Speck-Schmelze, Kartoffel-Blattsalat 16,80

Senf Weizen-Gluten

Paar feine Hallische Bratwiirste, mit BratensoBe und Kartoffel-Blattsalat 14,80

Seni,

Terrine Gaisburger Marsch, Tafelspitz, Spatzle, Kartoffeln & Gemuse 16,00

Weizen-Gluten, Ei

Matjesfilets in Apfel-Zwiebelrahm mit Dampfkartoffeln 18,90

Kuh-Lactose

Dessert

Duo: kleine Creme Brlleé & hausgemachtes Sorbet 7,10
Vegetarisch, Kuh-Lactose, Weizen-Gluten, Ei

Take-away

v Abholzeiten: 11.30-13.30 und 17.45 -20.30
v Alle Gerichte auf Tellern in Transportkisten von uns. Pfand-Frei.
V' 24h - Ruckgabe-Schrank in Hofeinfahrt
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Letzte Bestellungsannahme: Am Mittag 13:45 —am Abend 20:45




KREUZBERG

Restaurant & Hotel

Aperol Sprizz'0 , oder Hugo oder Lemon Sprizz! auf Eis 0,21 7,90

Birnenschaumwein von der Champagner-Bratbirne
Alkoholfrei, Manufaktur J6rg Geiger Schlat, Wirttemberg 0,11 8,50

Juliusspital Silvaner trocken Q.b.A 2021er,
Juliusspital/Wirzburg/Franken 0,21 7,50

VORSPEISEN & SUPPEN

Marktsalat, Blatt- und Rohkostsalate, 7,20

Vegan, Senf

Friihlingsalat: Blattsalate mit gebackenem Ziegenfrischkase im Wan-Tan-Teig,
gerosteten Walnissen & Mango-Chili-Chutney 15,20

Vegetarisch, Lactose, Ei, Weizen-Gluten, Senf

Schwibische Maultaschensuppe mit Schnittlauch 7,90

Kuh- Lactose, Ei, Weizen-Gluten

Curry-Kokossuppe, mit Koriander & Ingwer 8,50
Vegan,

SALAT

Fischer-Salat Blatt- & Rohkostsalate, mit 3 Riesengarnelen, Zanderfilet 23,00
Krustentier, Fisch, Senf Weizen-Gluten

Ammertidler Salat: Gegrillte Roastbeefstreifen, Blatt- & Rohkostsalate,
Kartoffelsalat, Grana Padano, Kerne-Mix, Schwarzlocher Bauernbrot 21,80

Kuh- Lactose, Senf Weizen-Gluten

Vitalsalat: Blatt- & Rohkostsalate, Rote-Beete-Kokos-Balls

Sweet Ananas, Mango-Chutney & Kerne-Mix 18,90
Vegan

VEGAN

Knittel’s Special

Black-Bean-Cashew Taler, Sweet Ananas, Rote-Beete-Kokosballs, Brokkoli
Gemduse, BBQ-Dip, Mango-Chili-Chutney & StBkartoffel-Pommes 22,50
Vegan, Hafer-Gluten

Rote Beete Kiichle

Rote-Beete-Kiichle auf Bio-Alb-Dinkelrisotto,

an Kokos-CurrysoBe, Cashew-Crunch & Kaiserschoten 22,50

Vegan, Hafer+Dinkel-Gluten

Gemiiseteller fiir GenieBer

Marktgemuse, Kichererbsen-Taler, Kartoffeln, Mango-Chili-Chutney 21,80
Vegan

e -Zusatzlich mit: Zieaenfrischkdse im Wan-Tan-Teia 24.80



FISCH

Zanderfilet & Riesengarnele
an Kokos-Currysol3e, Bio-Alb-Dinkelreis & Marktgemuse 29,80

KLASSIKER aus Schwibisch- Hall

Schweineriicken-Schnitzel, Wiener-Art,
mit groBem Salat oder Pommes Frites 21,00
Weizen-Gluten, Ei

Rahmschnitzel ,Cremepilzen &, handgemachte Spatzle 19,80

Kuh-Lactose, Weizen-Gluten, Ei

Schwaben Teller

Medaillons vom hallischen Landschweinefilet auf handgemachten Spatzle,
Waldpilz-und Rahmsole, Knusperspeck & Marktgemuse 29,00

Kuh-Lactose Weizen-Gluten, Ei

HAUPTGERICHTE

Zwiebelrostbraten, Rickensteak vom Angus Rind
Gedunstete Zwiebeln, Bratenjus, handgemachte Spatzle 29,80

Weizen-Gluten, Er

Lammragout Schafer Storz, mit Aprikosen

Fettuccine, Wurzelgemuse, Curry, Koriander & Minze 28,50
Weizen-Gluten

Tafelspitz vom hall.Rind an leichter Meerrettichsof3e

mit Dampfkartoffeln & Marktgemuse 26,80

Kuh-Lactose

Miinsinger Lammriicken vom Schéfer Stotz

Krauterkruste, Portweinjus, Rosmarinkartoffeln & Marktgemuise 39,00
Kuh-Lactose, Weizen-Gluten, Ei

Surf & Turf

Rumpsteak ca. 220g und Gamba, BBQ, Kartoffelecken & Marktsalat 35,00

Senf

DESSERT
Schwabische Apfelkiichle mit Zimt, Vanilleeis, Friichtemosaik 9,50

Vegetarisch, Kuh-Lactose, Weizen-Gluten, Ei

Trio: Creme Brlleé, Apfelsorbet, Schokoladenkiichle, Friichte 12,50

Vegetarisch, Kuh-Lactose, Weizen-Gluten, Ei

Ananas-Carpaccio, karamellisiert, Schokoladenkuchen & Mango-Sorbet 11,90
Vegan, Weizen-Gluten

Movenpick-Eis: Vanille-, Stracciatella-, Walnuss-,Pistazieneis
Vegetarisch, Kuh-Lactose, Ei

Sorbet der Woche Kugel: 3,10 Jumbo: 5,60



